GEBACK - PLATZCHEN

Schottische Butterplatzchen

KUHLEN BACKZEIT TEMPERATUR PRO STUCK
einige Std. 10-12 Min. 200 °C/ Umluft 170 °C ca. 50 kcal
FOTO
ZUTATEN ZUBEREITUNG
O 250¢g Butter 1 Weiches Fett, Zucker, Vanillezucker und Mehl erst mit den
00 200g brauner Zucker Knethaken des Handrthrers, dann mit den Handen verkneten.
O 1 Pck. Vanillezucker 2 Aus dem Teig Rollen (2 cm Durchmesser) formen und einige
O 375g Mehl Stunden kalt stellen.

REZEPTSAMMLUNG

3 Die Rollen in etwa 5 mm dicke Scheiben schneiden und auf
gefettete Backbleche legen.

4 Bei 200 °C (Umluft 170 °C) 10-12 Minuten backen und abkUhlen
lassen.



