KUCHEN

Haselnusskuchen

FORM BACKZEIT TEMPERATUR PORTIONEN
Kastenform ca. 60 Min. 175 °C -

FOTO
ZUTATEN ZUBEREITUNG
[0 200¢g Butter 1 Fett, Zucker und Salz in eine Schussel geben und schaumig
00 200g Zucker schlagen. Nach und nach die Eier zufligen.
O 1Pck. Vanillezucker 2 Mehl, Backpulver und gemahlene Niisse unterriihren. Zum
O 1 Prise Salz Schluss die Milch unterrihren.
U 4 Eier 3 Kastenform einfetten. Bei 175 °C ca. 1 Stunde goldbraun backen.
[0 300¢g Mehl
O 1 Pck. Backpulver BESONDERHEITEN
0 2009 gemahlene Haselnusse Puderzucker und Weinbrand glattriihren und daraus den Guss
0O 1/81 Milch herstellen.
0 150¢g Puderzucker
O 2EL Weinbrand
[0 200¢g Schlagsahne

REZEPTSAMMLUNG



