
R E Z E P T S A M M L U N G  1  

K U C H E N  

Haselnusskuchen 
F O R M  

Kastenform 
B A C K Z E I T  

ca. 60 Min. 
T E M P E R A T U R  

175 °C 
P O R T I O N E N  

– 
 

  

Z U T A T E N  

¨ 200 g Butter 
¨ 200 g Zucker 

¨ 1 Pck. Vanillezucker 

¨ 1 Prise Salz 
¨ 4 Eier 

¨ 300 g Mehl 

¨ 1 Pck. Backpulver 
¨ 200 g gemahlene Haselnüsse 

¨ 1/8 l Milch 

¨ 150 g Puderzucker 
¨ 2 EL Weinbrand 

¨ 200 g Schlagsahne 

 Z U B E R E I T U N G  

1 Fett, Zucker und Salz in eine Schüssel geben und schaumig 
schlagen. Nach und nach die Eier zufügen. 

2 Mehl, Backpulver und gemahlene Nüsse unterrühren. Zum 
Schluss die Milch unterrühren. 

3 Kastenform einfetten. Bei 175 °C ca. 1 Stunde goldbraun backen. 
 

B E S O N D E R H E I T E N  

Puderzucker und Weinbrand glattrühren und daraus den Guss 
herstellen. 

 

 


